
住所：兵庫県神戸市兵庫区築地町3番80号

新しい仲間が入社しました！
　卒業や異動など別れの多い3月も終わり、世間では入学・
入社の出会いの季節、４月がやってきました。出勤途中の初々しい
新社会人の姿が見られるようになりましたね。そんな中、海昇にも
新しい仲間が入社してきました。千原(ちはら)さんです！入社おめ
でとうございます！
　24卒(2023年度大学卒業)として入社した千原さんは、内定の時
から研修に積極的に参加し、明るく・元気で・素直な姿を見せてく
れていました。入社当日の朝礼では、挨拶・自己紹介も元気で丁寧
でした。入社早々、新入社員研修へと向かう彼女の今後の活躍に期
待が高まります。
　今後、月刊ANAGO王やブログに登場しますので皆さまよろしく
お願いいたします。
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郷土料理からす
穴子のお刺身を食べることができるお店

海昇Instagramのフォロワーが増えました！

新卒２期生・千原さん

海昇Instagram
QRコード

　今回ご紹介させていただくお店は、三宮にある「郷土料理　から
す」様です。現在は、月刊ANAGO王の井筒編集長が担当させていた
だいておりますが、過去には私も担当させていただいておりご紹介
を！
　からす様は、居酒屋の業態で種類豊富な穴子料理を提供されていま
すが、今回ご紹介するのは「活穴子の薄造り」です。口に入れたとき
のコリコリとした食感が楽しめる穴子料理の１つです！
　穴子料理を提供されている他のお店でも見かける機会が少なく大変
貴重かなと思います。穴子料理は数多くありますがこの機会に1度、
からす様で「活穴子の薄造り」を体験してみてはいかがでしょうか？

貴重！

　今回も海昇Instagramについてですが、中には「商品について知りた
い！」という方もいらっしゃると思います。来月号は、必ず社長の相田
から商品情報をお届けしますので、楽しみに待っていてください。 

　さっそくですが、 Instagramのフォロワーが増えました！ありがとう
ございます。伸び悩んでいたフォロワーが徐々に増えていくと、「フォ
ロワー500人も夢じゃない！」と希望の光が見えました。弊社をご存知
の方、まだ知らない方も含め、海昇の美味しい穴子だけではなく、社内
の雰囲気も知っていただき、皆さまとの信頼関係を築いていきたいと思
っております。 たくさん投稿していきますので、引き続きフォローをよ
ろしくお願いいたします。
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